Preparation:

Prepare batter mix. In a separate bowl, place cool ®
water into deep bowl (see batter package directions
for preparation instructions). Add dry batter mix
while mixing with a wire whisk. Blend batter until
smooth and lump free.

Fry Krisp® Product suggestions:
(1 step batter method )
Batter Mix
Low Sodium Salt-Free Batter Mix

En un recipiente separado, agregue agua fria (ver instrucciones Krispy Fry

del paquete para obtener instrucciones de preparacion). Agregar Supreme General Breader
empanado y mezcla con un batidor de alambre. Batear de Onion Ring Mix

mezela hasta que este lisa y sin grumos. Corn Dog Batter Mix

Batter Southwestern Style

Dip serving size pieces of food into the batter, Comn DOQ Batter Mix .
making sure that the pieces are completely coated : Old Fashioned Seafood Mix
with batter mix. Remove the pieces from the batter \ Tempura

with tongs and let batter drain for -2 seconds before _( vom Low Sodium Salt-Free Tempura
frying. '
Echar los trozos de alimentos a la mesa, asegurdndose de que Foods:
las piezas estén completamente recubiertas con la mezela. Quitar Chicken

las piezas de la masa con pinzas y dejar que se escurra durante Steaks
[-2 segundos antes de freir.

Chops

Fry: Seafood
Preheat oil to 350° F. Immediately place battered Fish
food into hot oil and fry. CAUTION! Hot oil will

expand when food is added. Do not overfill fryer.

Cooking times will vary depending on size and shape

of food pieces. Remove cooked food from oil and

allow fried food to drain before serving.

Precalentar el aceite a 350° grados. Inmediatamente introduzca

los alimentos’ empanados en aceite caliente y freir.

PRECAUCION! El aceite caliente se ampliara cuando se agrega

la comida. No exceda el limite de la freidora. Tiempos de coccion

variard en el tamario y forma de las piezas de comida. Quitar

alimentos cocinados de aceite y permitir que los alimentos fritos

tengan tiempo de drenar antes de servir.

Great Taste!
Great Price!
Great Value!™
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